
Hur minskar vi globalt matsvinn?
Workshop, 22 april 2016

Välkommen att delta på workshop
med fokus på minskat matsvinn i
globala livsmedelskedjor
 
 
SIANI (Swedish International Agricultural Network Initiative)
gör just nu ett arbete för att utveckla kunskap och
samverkansstrategier med syfte att minska matsvinn i globala
livsmedelskedjor. Expertgruppen kring "Food Waste
Prevention Strategies for Global Food Chains" organsierar
därför en workshop för att samla olika intressenter och för att
illustrera goda exempel och diskutera möjliga lösningar. 
 
Expertgruppens arbete syftar till att i samverkan utveckla
strategier för minskad livsmedelssvinn och därmed bidra till
säkrad livsmedelsförsörjning och ökat resursutnyttjande.
 
För mer information se gärna http://www.siani.se/news/how-
can-we-reduce-global-food-waste
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Plats: Jordbruksverkets kursgård, Vallgatan 8, Jönköping
 
Agenda
 
Start 10:00  
Bakgrund och introduktion till dagens workshop
Resultat från enkätenstudie
Inspirerande fallstudier/goda exempel
 
12-13 Lunch
 
 Workshop i grupper:
- Behov
- Lösningar
- Vad krävs för att lösningarna ska bli verklighet?
Avslut 16:00
 
 
Kontaktpersoner:
Karin Östergren
Telefon: 010-516 66 25
E-post: karin.ostergren@sp.se 
 
Emma Holtz
Telefon: 010-516 66 69
E-post: emma.holtz@sp.se
 
Anmälan om deltagande och särskilda önskemål om kost görs
till
Emma Holtz senast 12 april.
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